


“ 我們致力於讓咖啡愛好者們可以更容易品嘗到精品咖啡的美味。”
           

盧貝思希望透過科技的輔助，讓每個人都可以烘出不平凡的新鮮咖啡，成為人人稱羨的烘豆
師再也不是遙不可及的夢想。自2016年銷售至今，盧貝思於海內外已累計銷售超過600台烘
豆機，與世界各地的眾多烘豆師們分享了近紅外線烘焙所能帶來的美好與更多可能。

我們堅信咖啡是永不停止的追尋，因此在平

時團隊內部的精進之餘，也致力向咖啡同好

分享新的知識以及我們的發現，期待透過與

眾多同好的交流互動，共同探索咖啡的無限

未來。



我們整合了所有烘豆控制項目於觸控面板上，加上盧貝思的高性能、快速反應和精準感
測系統，讓烘豆師們的手法與技巧更自由，創造風味的心思也更不受拘束。

透過系統化、自動化的烘焙與資料紀錄，烘焙師儘管盡情追尋自己對於咖啡的詮釋與堅
持，而那份尋得的美好就由盧貝思的機器為您守護。
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產品介紹

MICRO

Micro烘豆機上所有的設計細節，都是為了一個目的 : 穩定實現精品咖啡的高效率自動化烘焙。

精準的曲線重現系統 : 可同時參考豆溫、自動控制風速與轉速，讓烘豆環境更加穩定，烘焙複製更加精準。

全自動數位控制的烘豆機構，不只簡化烘豆的操作流程，電腦系統也可以直接控制入豆、出豆、冷卻，
讓機構運作與曲線重現系統的搭配天衣無縫，再次提高自動烘焙的精準性與重現性。

盧貝思核心的專利近紅外線熱源則同時擁有高加熱效率及高能源使用效率，並且由於其獨特的穿透加熱
特性，大幅減少咖啡豆內部不熟的可能性，讓烘豆師放心追求咖啡香氣的極大化。

獨家研發的職人重現系統則是讓烘豆師可以直接透過更改設定的豆量，以同一條曲線檔案為參考，進行
不同豆量的烘焙，系統會自動針對豆量差異進行烘焙參數的補償調整。無論是小量打樣、放量生產，或
是對應生豆庫存剩餘量、縮量烘焙，全面提升精品咖啡的生產彈性&方便性。

3KG 開創全新可能的高效率烘豆機
專為精品咖啡打造，品質穩定、生產彈性



產品介紹

NANO

最低200g  最高600g的烘焙量，專業自烘玩家以及微型商用的最佳選擇。

承襲盧貝思核心的近紅外線中心加熱技術，精巧的外觀之下有著與我們的
專業商用機種Rubasse Micro相同的DNA，體積雖小，功能俱全。

觸控介面讓烘焙操作更簡單，精準高效率加熱讓烘豆手法更多變，自動恆
溫暖機讓烘豆準備更輕鬆，烘豆曲線紀錄讓風味再現更可靠。

100g~600g最好玩的小型烘豆機
專業自烘玩家以及微型商用的最佳選擇



產品介紹

HYPER

豆

1.2KG 入門商用 輕量級烘豆機
開創咖啡烘焙全新可能的高效率烘豆機

一鍵全自動機構整合、精準的自動烘焙曲
線複製系統，幫助您將 1.2kg 烘豆機的產
能最大化、效率最優化。

精緻量產的最佳夥伴






